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Sprava z Festivalu vina a medu - VIA REGIA
21.-22.06.2014

UZ 5. ro¢nik jedine¢ného podujatia sa zacal v sobotu o 10. hod. pitou k sv. Ambrézovi,
patrénovi vcelarov na Spissku Kapitulu. Kazdorocne sa ho zucastiiuja veelari, odbornici
zaoberajuci sa vcelarenim nielen zo Slovenska. Slavnostny sprievod k Eurdépskemu
domu (katedrala sv. Martina) - 4. put ksv. Ambrézovi (patronovi vcelarov) otvoril
podujatie plné sladkej chute medu, lahodnej vone dobrého vinka, I'udového spevu a
prijemnej atmosféry. Zastitu nad podujatim prevzal minister po6dohospodarstva

arozvoja vidieka SR - Lubomir Jahnatek.

Sdicastou podujatia boli odborné prednasky venované problematike vcelarenia na
Slovensku aj v zahranic¢i. Odborni lektori: Alexander Kovac, Arno Bruder, Jan Swidron
adalsi. O svoje skusenosti sa prisli s naSimi vceldrmi podelit zahrani¢ni hostia z
Ukrajiny, Nemecka, Pol'ska, Madarska. Ochutnavky vina, medu, medoviny,
gastronomickych Specialit z medu a vina, prezentacia kozmetickych vyrobkov z medu,
vyrobkov z vosku, predaj potrieb pre vcelarov, to vSetko a eSte nieco viac ste mohli

vidiet, ochutnat a vyskusat pocas podujatia.

Medovy festival prilakal navstevnikov aj hudbou. Vypoculi sme si Ludovd hudbu M.
Ondrus$a, FS Korc¢askare, FS Stvrtoc¢an, FS Javorinu, LH JASS a prezentaciu pévodnych
I'udovych hudobnych nastrojov multiinStrumentalistu  Michala Smetanku. V
repertoaroch dominovali povodné piesne zo SpiSa, l'udové pesnic¢ky. Sprievodny
program prispel k vytvoreniu prijemného vikendového programu. Krasne I'udové kroje,
prezentacia nasho zvykoslovia, scénické stvarnenie svadobnych obradov na dedine

amnohé iné pasma prilakali do hl'adiska nejedného navstevnika.

Degustacno—predajné dni navstivilo aj tento rok mnoho navstevnikov. Kazdy si nasiel
to svoje. Zanietenci zaujimavé témy na odbornych seminaroch ako napriklad Muzeum
medu a medovy dom, bavorsky med, marketing a predaj, vCelie produkty a vCelarstvo v
Pol'sku a jazycky ,ochutnavacej verejnosti“ objavovali rozne chute medu (kvetovy,

lesny, pastovany), medoviny a lahodné odrody vin charakteristické farbou, vonou a



dobrou chutou. Pochutnat ste si tento rok mohli aj na roéznych druhoch syra,
ochutenych, prirodnych, ddenych, oStiepkoch, korbacikoch, bryndzi a inych mlie¢nych
produktoch.
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